Claudia Alvarez

2 Estudios

Colegio Santa Catalina de Bolinia, Salta
1989-1995

CO N TACTO Bachiller con orientacion en Ciencias Sociales y Humanidades

2 Experiencia laboral

R, (+5412615877013

IGA, Mendoza- Pasteleria para eventos

Agosto 2016- Noviembre 2016
e Curso donde se ensena a organizar, desarrollar y

M claudiaalejandraalvarez1976 @gmail.com

9 Barrio Murgia, Perdriel, Lujén de preparar el catering dulce para eventos, reuniones o

cuyo. fiestas, a partir de diversas mesas menu compuestas

con productos muy variados.

COOKIE HOME, Bs As (online)- Royal Icing

Noviembre 2021- Diciembre 2021

» Curso realizado con Inés Casey, donde se aprende la
elaboracion de galletas con su corte y horneado
perfecto, junto a la decoracion de las misma con

glasé real o royal icing.

ALICIA LACROUX, Mendoza-

Pasteleria creativa, decorado de tortas

Marzo 2022- Diciembre 2022

e Curso de decoracion de tortas creativas con fondant

y buttercream.

2 Proyecto
DULCES ATARDECERES- Emprendimiento

= A través de encargos se elabora la preparacion de
mesas dulces, ya sea tortas, tartas, budines,
cupcakes, galletas decoradas, entre otras cosas,

propias de pasteleria.

@dulces.atardeceres



