f Leguiza, Dario Ruben.

Cortador de carne, depostador y parrillero.

A
; P
- ¢ Godoy Cruz, Mendoza.

§ e drleguizal @outlook.com
e 2615922936.

e Licencia B1, A2.2.

¢ Disponibilidad: full time.

W
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Mas de 21 anos trabajando en Vea Cencosud sector carniceria con una amplia trayectoria en
atencidn al cliente, asesoramiento y gestién de inventario. Especializado en deposte, pre
empaque, seleccion, rotaciéon y preparacién de carnes vacunas, porcinas, ovinas y aves. Dominio
de técnicas de conservacion, higiene y seguridad alimentaria. Capacidad demostrada para liderar
equipos de trabajo, negociar con proveedores y administrar puntos de venta. Complemento esta
experiencia con formacién en el ambito gastronémico, destacindome en la produccion de carne
vacuna y como parrillero experto en diversos métodos de coccion.

Experiencia Laboral

¢ Verduleria.
Emprendimiento propio.
Octubre 2024 - Marzo 2025.

¢ Restaurante "El Asadito".

Planta de produccién.
Diciembre 2023 - Julio 2024.

¢ Restaurante "El Asadito".

¢ Honorable Camara de
Senadores.
Secretario privado.
2003 - 2007.
e Municipalidad de
Guaymallén.
Administrativo, jefe de comision

Parrillero. clasificada.
Marzo - Noviembre 2023. 1991 - 1998.
¢ Hiper Chango Mas. ¢ Direccion General de
Trabajo eventual. Escuelas.
Septiembre - Diciembre 2022. Ordenanza.
¢ Cencosud sucursal 188. 1989 - 1999.
Cortador profesional de carne.
2000 - 2021.
Trayectoria Académica Conocimientos

¢ Escuela Dr. Bernardo Houssay.
Técnico en Farmacia y Laboratorio.
Egreso en 1988.
Secundario completado.

¢ Curso de Atencion al Cliente.
Cencosud.

¢ Curso de Manipulacién de

Alimentos.

Cencosud.

¢ Curso de Trabajo en Equipo.
Cencosud.

e Manipulacion de alimentos.

¢ Dominio del deposte.

¢ Identificacion de cortes.

e Uso de herramientas con precision.
e Asesoramiento personalizado.
¢ Inglés nivel medio.

¢ Gestion de inventario.

¢ Negociacion con proveedores.
¢ Puntos de coccion y recetas.

e Disciplina y resistencia fisica.
e Gestion del personal.



