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Secundario incompleto 2006 hasta 2007

Curso de Electricista domiciliario e industrial.2008-2009

2012-2014

Recepción y almacenamiento de mercadería: descarga, control y organización de
productos en depósito.
Preparación de pedidos: picking, embalaje y despacho de productos según órdenes.
Control de stock: registros, conteos e inventarios periódicos.
Orden y limpieza del área de trabajo: cumplimiento de normas de higiene y seguridad.

SAAVEDRA EMPRESA ELECTRICA 

SERVICIAL MONTAIN WINES SA

2017-2019

Carga y descarga de productos: uso de herramientas manuales o mecánicas para movilizar
mercadería.
Etiquetado y control de productos: identificación correcta de bultos, revisión de fechas y condiciones.
Registro de movimientos: anotación en planillas o sistemas sobre entradas y salidas.
Colaboración con el equipo logístico: apoyo en tareas generales y cumplimiento de objetivos diarios.

CONSULTORA DE EMPRESAS

Profesional con sólida experiencia en operaciones de fraccionamiento
tanto en bodega como en planta de producción. Acostumbrado a
trabajar en entornos industriales bajo normas de calidad, seguridad e
higiene, con conocimientos en el manejo de materiales, control de stock
y procedimientos de fraccionamiento manual y/o automatizado.

EXPERIENCIA

FORMACIÓN

adrian.cahuasiri22@gmail.com2616217421 

2014-2016

2019-2020
BODEGAS VI RENACER 

Colocación de etiquetas en productos o envases siguiendo especificaciones de lote, fecha y
código.
Verificación visual de que las etiquetas estén completas, legibles y correctamente ubicadas.
Carga de productos en línea de etiquetado y asistencia en tareas complementarias del área.
Control de calidad del proceso y reporte de fallas o errores en impresión o aplicación.

2025-2025
BODEGA NORTON
Recepción y descarga de uva: descarga manual o mecánica, control visual del fruto y limpieza de tolvas.
Asistencia en el proceso de molienda y prensado: operación básica de maquinaria y limpieza de
equipos.
Trasiego y limpieza de tanques: movimientos de mosto o vino entre recipientes, y lavado de tanques,
mangueras y bombas.
Control y monitoreo del proceso fermentativo: toma de muestras, temperatura, densidad y seguimiento
de instrucciones del enólogo o técnico.

 Detección y reparación de cortes, empalmes o fallas en cables.
Sustitución de postes, crucetas o cables dañados.
Limpieza y ajuste de componentes desgastados o sueltos.
Revisión periódica de líneas para prevenir fallas.


