SOBRE Mi

Chef con diplomatura en Gastronomia y Alta
Cocina, especializada en la organizacion y
dictado de talleres de cocina infantil
Apasionada por ensefar |y transmitir
conocimientos  culinarios a traves de
actividades creativas y dinamicas. Experiencia
en gestion de eventos, control de stock y
elaboracion de productos gastronémicos.

CONTACTO

Cuil: 27446630801

o~ 2616977551

M4 Guillelunaalday@gmail.com

@ Ruta 82 - km 22,5- s/n
callejon Las Mellizas - Las
Compuertas.
DISPONIBILIDAD

@ Part-time (mafana/tarde)
Lunes a Viernes

G

ALDAY

EXPERIENCIA

TALLER DE COCINA
Chefsitos taller de cocina

presente

Organizacion y planificacion de talleres en eventos
publicos y privado.

Organizacion y control de stock de materias primas.
Costos

RECEPCIONISTA

Boxtrain Fitness Club

2023
Gestion de cobros y medios de pago.

Recepcion y registro de personas mediante aplicacion.
Cierre de caja diaria.

ATENCION AL PUBLICO

Mantra Interiores

2022

Apertura y cierre del negocio.

Organizacion y control de stock.

Manejo de caja y cobro de productos.

Comunica clara y efectiva con clientes de todas las
edades.

ATENCION AL PUBLICO
Lucia Mendez Boutique

2019-2021

Apertura y cierre del negocio.

Organizacion y control de stock.

Manejo de caja y cobro de productos.

Comunica clara y efectiva con clientes de todas las
edades.

FORMACION

DIPLOMATURA EN GESTION GASTRONOMICA
Instituto gastronomico de las Americas -IGA
2024

RELACIONES PUBLICAS, EL CEREMONIAL Y
PROTOCOLO 240HS

CCT 6-045 Antartida Argentina

2024
CURSO DE ORATORIA

Lujan joven
2024



