
CURRICULUM VITAE 

Nombre Y Apellido: Paola Gisel Gomez 
Domicilio: B° Accionar mza D casa 11 Perdriel, Lujan de Cuyo 
DNI: 32.085.473   mail: gissego22@gmail.com 
Fecha de nacimiento: 02/01/1986             Edad: 39 años 
Estado Civil: Soltera  
Hijos: 3 (Edades 11,13,15) 
Horario: Full time                         Teléfono: 0261-6513458 
ESTUDIOS: 

Primario: Completo – Esc. Nicolás Avellaneda – Lujan de Cuyo 

Secundario: Incompleto, hasta 2° de Polimodal  

2024 - Curso: Completo, Online Carrera Sommelier –AIXA ESCUELA GOURMET 

2025 - En Curso a la fecha - Secretariado Administrativo Contable en Instituto CIEC, Domicilio: 
Santa Maria de Oro 361 Lujan de Cuyo. 

• Talleres Online en el Instituto CIEC; Pack de Herramientas claves para el mundo laboral. 

TRABAJOS REALIZADOS:  

2005 – 2009:   Pancheria Que Pancho... que salsa!! Roque Saenz Peña 50, lujan de Cuyo 

Referencia: Carina Miranda 261-6260396 

Tareas: Armado de Panchos, Lomos, Empanadas, elaboración de salsas, Atención al cliente y 
Limpieza. 

2019 -2020: Empresa tercerizada - Consultores de Empresas Domicilio; Avenida Godoy Cruz 
558,Ciudad Mza. tel Ref: 261-7019256 

Prestando servicio de Operario Especializado en Bodega A16 calle Cobos Perdriel, Lujan de 
Cuyo 

En área de fraccionamiento y etiquetado. 

 

 



Febrero 2020- 2023: Grupo Gestión Laboral (empresa tercerizada) Domicilio: Avenida España 
642, Ciudad Mza 

• Operario Especializado en Bodega A16 calle Cobos Perdriel , En fraccionamiento, 
etiquetado y embalado. 

Febrero/2020: Maestranza - Transporte CALICO Ruta 40 – Perdriel, Lujan de Cuyo 

Marzo/2020 – 2021: Operario especializado en Bodega A16 

Marzo/2021: Reemplazo en Maestranza Transporte CALICO  

Abril/2021-2022: Operario Especializado eventual en Bodega A16 

                          Temporada Vendimia 2022 Teléfono Ref: Enólogo Leandro Funes: 261-4537255 

                               -Maestranza en sector Turismo  

Abril/2023 – Mayo/2025: En Bodega A16 

• Categoría Maestranza – Empleada efectiva en Sectores Turismo y Bodega. 
• Temporadas de Vendimia 2024 y 2025. Tareas Realizadas: Selección, preparación de 

levaduras, toma de temperatura y densidad. Agregados, remontajes, delestage, 
desvines, trasiegos, descubes, limpieza de tanques. 

Teléfonos de referencias: Enóloga Julia Rodríguez 261-4173045 

                                              Ingeniera Nataly Sevilla 261-5327120 

                        

 

 

 

 

 

 


