
IBACETA ZUÑIGA ROCIO DANIELA 
Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina - 2615165589 - rocioibaceta31071999@gmail.com 

DATOS PERSONALES 

Fecha de nacimiento: 31/07/1999  

Edad: 26 años  

Estado civil: soltera – sin hijos  

PERFIL PROFESIONAL  

Bromatóloga comprometida con la seguridad alimentaria y la inocuidad de los alimentos. Busco integrarme en una 

organización donde pueda desarrollarme profesionalmente, aplicar mis conocimientos y habilidades, seguir 

aprendiendo y contribuir al bienestar de la sociedad. 

EXPERIENCIA LABORAL 

VIVERO MERCIER ARGENTINA SAS 

Práctica Profesional Supervisada en Bodega Experimental  

Nov. 2023 – Abr. 2024 

 Participé en tareas de despalillado, bazuqueo, prensado, trasiego y llenado de barricas. 

 Realicé análisis físico-químicos: determinación de alcohol, acidez total, acidez volátil, anhídrido sulfuroso 

(libre y total), pH, azúcares reductores, sólidos solubles y densidad. 

 Elaboré etiquetas técnicas, encapsulé y etiqueté vinos. 

 Preparé muestras para evaluación sensorial. 

 Colaboré en la elaboración de fichas técnicas de los vinos. 

 Participé en la jornada anual de degustación de las microvinificaciones junto al Panel de Cata del INV. 

EDUCACIÓN 

Licenciatura en Bromatología                                                                                           2018 - Actualidad  

Facultad de Ciencias Agrarias, UNCUYO  

Bromatología                                                                                                                       2018 - 2024  

Facultad de Ciencias Agrarias, UNCUYO  

Bachiller en Economía y Administración                                                                         2013 - 2017  

Escuela N° 4-091 “Martín Miguel de Güemes”  

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA 

Curso: Bromatología y Seguridad Alimentaria - Facultad Regional Resistencia, UTN.  

Taller: Bromatología de los Productos Apícolas - Facultad de Ciencias Agrarias, UNCUYO.  

Curso-Taller: Introducción a las Auditorías Internas - Facultad de Ciencias Agrarias, UNJu. 

Curso: Formación de capacitadores calificados en Manipulación segura de alimentos - Departamento de 

Inocuidad Alimentaria, Ministerio de Salud y Deportes de la Provincia de Mendoza.  

Diplomado en Innovación Gastronómica y Procesos Alimentarios: Alergias alimentarias / Enfermedad celíaca y 

gestión de alérgenos en restaurantes - Facultad de Ciencias Agrarias, UNCUYO. 

Práctica Social Educativa: Aplicación de Buenas Prácticas de Manufactura en Cooperativa La Terre - Facultad 

de Ciencias Agrarias, UNCUYO. 



HABILIDADES 

 Manejo de Office 

 Responsabilidad  

 Adaptabilidad 

 Compromiso 

 Capacidad de aprendizaje  


